
French Menu

SAVORY BACON CREPE | $8

NICOISE SALAD | $9

SWEET CREPE | $7
Delicate crepes filled with cream and topped with fresh

strawberries, rich chocolate syrup, and ripe banana slices.

A rich beef broth infused with caramelized onions, topped with
melted mozzarella, and served with crusty bread.

FRENCH ONION SOUP | $10

A classic salad featuring tender tuna, briny green olives, creamy
avocado, and hard-boiled eggs, all served over a bed of crisp

greens.

FONDUE FOR TWO | $30
A delightful blend of melted mozzarella and provolone cheeses,
served with tender beef, succulent shrimp, and savory sausage

for dipping. Perfect for sharing.

Savor the taste of crispy bacon, melted mozzarella, and a hint of
chipotle, all wrapped in delicate crepes and finished with a

sprinkle of Parmesan.

Mussels simmered in a fragrant broth of white wine, garlic, and
herbs. Served with crusty bread and french fries for dipping

MOULES FRITES | $12



Menú francés

CREPE SALADO DE TOCINO | $8

ENSALADA NICOISE| $9

CREPE DULCE | $7

Delicadas crepas rellenas de crema y cubiertas con fresas frescas,
rico almíbar de chocolate y rodajas de plátano maduro.

Un rico caldo de res con cebollas caramelizadas, cubierto con
mozzarella derretida y servido con pan crujiente.

SOPA FRANCESA DE CEBOLLA | $10

Una ensalada clásica con atún tierno, aceitunas verdes saladas,
aguacate cremoso y huevos duros, todo servido sobre una cama

de verduras crujientes.

FONDUE PARA DOS | $30
Una deliciosa mezcla de quesos mozzarella y provolone

derretidos, servida con carne tierna, camarones suculentos y
sabrosas salchichas para mojar. Perfecto para compartir.

Saboree el sabor del tocino crujiente, la mozzarella derretida y un
toque de chipotle, todo envuelto en delicados crepes y

terminado con una pizca de parmesano.

Mejillones cocidos a fuego lento en un fragante caldo de vino
blanco, ajo y hierbas. Servido con pan crujiente y papas fritas

para mojar

MEJILLÓN AL VINO BLANCO | $12


